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Carnet-deécouverte
offert par la Brasserie Fischer

Retrouvez les Sentiers du Méannele sur www.brasseriefischer.com
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Balade autour de La Petite-Pierre DECOUVERTE !

~ Amis de Ia hiere, curieux de sa culture, Situé au coeur du Parc Naturel Régional des
=~ ce carnet de rendez-vous vous est destiné ! Vosges du Nord, classé Réserve de Biosphére
Baptisé “Fischerméinnele”, du nom du légendaire bonhomme Fischer, par I'Unesco, le Pays de La Petite-Pierre dispose
je vous invite a découvrir I'Alsace au gré de balades brassicoles ! d'un patrimoine naturel et historique remarquable.
Un lieu enchanteur qui perpétue avec bonheur
Aussi, aprés avoir parcouru le Kochersherg, le Grand Ried, le Centre les traditions de Noél et s’accommode fort bien
Alsace, la belle vallée de la Bruche... et fait un détour cet été par les des charmes de I'hiver...

sentiers champétres, je vous emmeéne du coteé de La Petite-Pierre.

[[ La Petite-Pierre

Pour la petite histoire, son nom remonterait
al'époque romaine. La route des Crétes qui
passait par |a était jalonnée de petites bornes
en pierre (“parva petra” en latin).

Elles ont vraisemblablement Iégué au village
et a ses habitants, les Parva pétriciens,

leurs noms insolites.
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[[ Sentiers de découverte
du Loosthal (1h30)

A4 km de La Petite-Pierre, pour une découverte
en douceur des foréts des Vosges du Nord,
ses points de vue et ses rochers de gres.

Acces : du centre de La Petite-Pierre, prendre
la D 7 vers Bouxwiller. Apres 1,5 km, prendre
a droite la D 134 vers Neuwiller-les-Saverne.
Au bout d'1 km se garer a I'ancienne maison
forestiére du Loosthal, actuellement centre de
soins pour oiseaux blessés. Les sentiers sont
décrits au départ du parking (panneau).

Q
Weiterswiller Bouxwiller
Graufthal Q
e Q le Bastberg




(enier 1JOJl DECOUVERTE !
7O .

o\

[[ La villa Gruber

Située en face du café Tivoli a La Petite-Pierre, la somptueuse
villa Gruber témoigne de I'dge d’or des brasseries alsaciennes
de par son architecture. Elle appartenait au XIX®™ siecle a David
Gruber, également propriétaire d’une brasserie a Koenigshoffen,
modéle technologique du genre a I'époque. La Brasserie Gruber
fut rachetée en 1959 par la Brasserie Fischer.

ily a pres d'une quinzaine d'années et abrite depuis
des logements de standing.

[[ Temple Zen & Weiterswiller

Havre de sérénité, les Vosges du Nord offrent un excellent cadre pour le recueillement

et la méditation... Un temple bouddhiste y a d"ailleurs élu domicile. Pour tous ceux qui révent
d’une retraite spirituelle, le temple Zen Ko san ryu mon ji propose “des sesshins” (retraites
de trois a dix jours, sur inscription). Notre Mannele a décidé d'y parfaire la position du lotus
qu’'il adopte pour se détendre au cours de ses longs périples a travers I'Alsace.

Temple Zen Ko san ryu mon ji - 7 rue du Chateau d’eau - Weiterswiller
Tel. 03 88 89 26 02 - www.kosanryumonji.org - info@kosanryumonji.org

[[ Le sentier du Bastberg (2h30)

Pour découvrir I'une des plus célébres collines
calcaires d'Alsace. Goethe lui-méme venait y
chercher l'inspiration. Le Mannele, lui, y a réfléchi
a ses prochaines créations.

Acces : Bouxwiller, a 17 km de La Petite-Pierre par
laD7.0ny vient aussi par Hochfelden etla D 17.
Dans le bourg, se garer vers I'église catholique

St Léger, dans le haut du village (rue du Bastberg).
Longer I'église et son cimetiere en passant devant
une ancienne carriere. Apres des réservoirs et un
petit abri, continuer sur le chemin de gauche en direction des 2 collines du Bastberg.
Lorsque la route remonte prendre le chemin a gauche, longer sur 50 m une forét ety rentrer
a droite (banc). La sente traverse la forét, virant peu a peu a droite.

Elle redescend rapidement au chemin goudronné quitté peu avant.

Le prendre a gauche. Arrivé pres de tables et bancs aller vers la grande croix du sommet
principal (abri et table d’orientation). Revenir légérement sur ses pas et prendre sur

la gauche le sentier Anneau Bleu.

A un grand arbre (“le tilleul de Goethe”) continuer

tout droit jusqu’au départ.

[[ La colline du Bastberg

Haut lieu sacré des le néolithique, la colline du Bastberg
est au moins aussi réputée pour ses richesses
archéologiques que pour avoir été jadis un repaire

de sorcieres. Mais n'ayez crainte, les sorciéres ont
décampé depuis belle lurette et vous aurez bien plus

de chance de tomber sur un fossile que sur un méchant
sortilege !
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église Saint Louis,
le musée du sceau créé en 1978 par Charles Houdaut,
regroupe une collection de quelque 2000 sceaux parmi lesquels on retrouve ceux des
corporations brassicoles. Unique en Europe, ce musée permet de retracer I'histoire de
I'Alsace du Moyen-Age aux temps modernes.

([ Le musée

17 rue du Chateau - La Petite-Pierre
musee-sceau@wanadoo.fr - Entrée gratuite

([ Le Springerle,
petite euvre d’art gourmande

Situé en annexe du musée du sceau, le musée

des Arts et Traditions Populaires est consacré aux
“Springerle”, une variété de petits gateaux de Noél
a l'anis, qui devrait séduire les esthétes autant que les
gourmets. Les motifs religieux ou profanes, populaires
ou corporatifs des moules de ce gateau sont
de véritables ceuvres d'art tant leur précision
et leur finesse sont remarquables.

Rue des Remparts - La Petite-Pierre - Entrée gratuite

Le musée du sceau & le musée des Arts et Traditions Populaires :
Tél. 03 88 70 48 65
Horaires: 10ha12hetde 14ha 18 h
Du 1° février au 30 juin et du 1° octobre au 24 décembre :
les samedis et dimanches
Du 1° juillet au 30 septembre et du 25 décembre au 1° janvier :
tous les jours sauf le lundi - Fermé en janvier.

’
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[[ Sentiers des rochers
(1h30 version courte, 3h version longue)

Pour découvrir agréablement la région de La Petite-Pierre, ses
rochers imposants aux formes étranges et les étangs des fonds
de vallées... (Attention : descente raide, se méfier en hiver. Batons
conseillés).

Acces : a La Petite-Pierre, sur le sommet de I'ancienne citadelle
et du chateau, siege du Parc Naturel. Parking.

Version courte : Le sentier débute en face de I'Office de
Tourisme. Prendre plein Sud le sentier rectangle rouge vers

le rocher des Corbeaux, puis descendre les lacets (prudence)
jusqu’ala D 178 que I'on suit sur la droite. Prendre a droite,
apres le dernier étang, en empruntant la passerelle de I'ancien
moulin (chevalet rouge) et poursuivre a droite au fond du vallon.
Contourner un étang par la gauche, revenir a droite, puis croiser plus loin un sentier losange
rouge. Le suivre sur la droite pour revenir au point de départ.

Version longue : quitter le chemin principal et monter a gauche. Il mene au rocher des Paiens
(la tradition populaire y situe des “cultes celtiques™).

Passer devant les rochers a gauche pour s'élever a leur sommet. La, continuer (croix jaune)
en direction du Grand Chéne. Prés de celui-ci, a la croisée des chemins, prendre le sentier
jaune-blanc-jaune en direction du rocher Blanc (admirable vue sur La Petite-Pierre).
Continuer par le méme balisage pour rejoindre le point de départ.

([ Halte gourmande Aux Trois Roses

Apres cette jolie balade, sans doute aurez-vous
I'estomac dans les talons. Prenez le temps d'une
pause gourmande bien méritée et profitez du
splendide panoramique offert par le restaurant
Aux Trois Roses. Au menu, plats traditionnels
gastronomiques généreusement servis autour
d’une bonne biere !

Hotel Restaurant Aux Trois Roses
19 rue Principale - La Petite-Pierre
Tél. 03 88 89 89 00 - www.aux-trois-roses.com

7]
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([ Les maisons troglodytiques
de Graufthal

Du coté de Graufthal, le Mannele a découvert trois
habitations troglodytiques. Aujourd’hui restaurées
et réaménagées, ces petites maisons pittoresques
nous racontent un
mode de logement insolite au creux de la roche.

Fermées en hiver mais visibles depuis la rue principale, F : C@ﬂt@S @t [ég)@ﬂdeé d@ N @@l

les maisons troglodytiques, situées rue de la Fontaine, = f . I o0 % : :

peuvent étre visitées les apres-midi, les dimanches " | - . a La p@tlt@" pief [( C
et jours fériés de Paques a septembre et tous les jours ;

en juillet et en aoiit.

Acces : Direction Saverne, parcourir 10 km
depuis La Petite-Pierre,

Tel. 038870 17 70 ou 03 88 70 19 59

Entrée 2 € - Visite guidée sur réservation 2,50 €

Fidéle a ses traditions, UAlsace est le pays de Noél par
excellence. Plus chatoyante que jamais, elle s’habille
de lumicére et s'imprégne d’envoiitants parfums d’agrumes

et de cannelle. La magie est immanquablement au rendez-vous !

Suivez un mystérieux conteur accompagné du Christkindel,
incarnation de 'enfant Jésus et laissez-vous enchanter par la
magie des contes et 1égendes d’Alsace mis en lumiere et en
images sur les murs et facades de La Petite-Pierre ! Boissons
chaudes et petits gateaux de Noél viendront réchauffer vos
papilles apres ce petit périple en plein air.

Office de Tourisme de La Petite-Pierre - Tél. 03 88 70 42 30

1o 8 Gratuit les enfants, 3 € a tir de 16
[[ A[.b[.es de V]e a Struth Tal pour les enfants, a partir de 16 ans
Si vous vous baladez dans les rues de Struth (a 8 km de T’ 14 e e >
La Petite-Pierre), vous pourrez admirer les décorations sur LC)I(%IH@ d@ Ia b@tllc dC N@@l
les linteaux, les montants de portes et les fenétres. Ces La boule de Noél est née & deux pas de La Petite-Pierre 4 Meisenthal en 1858.
figures sculptées dans le grés représentent des arbres de La légende raconte que I'hiver a été si rude que les pommes traditionnellement utilisées pour

vie. L'arbre de vie, motif traditionnel décorer les sapins se sont mises a manquer. Un artisan verrier aurait eu I'idée de créer des

de I'art populaire en Alsace, boules représentant des pommes et d’autres fruits
représente un arbre stylisé, afin de pallier a cette pénurie !

I'arbre de la connaissance, dont les N'hésitez pas  faire le détour par Meisenthal pour
branches s’élévent vers le ciel. visiter le Centre International d’Art Verrier (CIAV),
Il symbolise I'énergie de la terre avec son musée du verre, qui a ressuscité la

etla régénérescence perpétuelle. tradition locale et produit, selon des rituels
ancestraux, des boules de Noél en verre.

CIAV - Place Robert Schuman - Meisenthal
TéL 03 87 96 87 16 - www.ciav-meisenthal.com
ciav@wanadoo.fr

> La bonne adresse :

Restaurant Au Lion
58 rue Principale - Weinbourg - Tél. 03 88 89 41 15
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Des porte-bonheura croquer
Les formes traditionnelles des petits gateaux de Noél . f 2 L .
(Braedele) ont des significations précises : 'étoile et Id@@é} d@(,@ PC)HI'
les quartiers de lune sont des signes cosmiques, le ;s v . < % b,
poisson est 'embléme du Christ, le tréfle un porte- - - V @tf < é')ap i d@ NC)@I
bonheur... : 5
Ces petits gateaux ont, a 'origine, une signification
et un role protecteur. Les Springerle, spécialités de
La Petite-Pierre, sont supposés étre du meilleur effet
sur le coeur des jeunes filles, du fait de leur
composition a base d’anis.

B

La décoration du sapin de Noé€l est i
toujours un moment magique, qui laisse
libre cours & notre imagination et a notre
créativité. Plutot que d’acerocher

les traditionnelles guirlandes et boules

de Noél, notre Ménnele vous livre

Recette des Springerle : : R v 8

- Sous-bocks de biere

5 ceufs entiers, 500 g de sucre semoule, 500 g de farine, 15 g d’anis, 1/2 cuillere a café - Batons de cannelles .
de levure chimique, zeste de citron, cannelle, muscad q
- Pommes, oranges, mandarines
Faire un mélange mousseux avec le sucre et I'ceuf. Puis - Braedele i
ajouter la farine, la levure, le zeste de citron haché fin et les J ;
P . J . ) - - Pommes de Pin
épices. Bien malaxer et laisser reposer 2 h au frais.
Passer les moules en bois a la farine de mais ou a la fécule de
pomme de terre. Abaisser la pate a une épaisseur de 5 mm, S
la poser dans le moule et la presser dans les empreintes. ® ’

Tapoter le moule pour en faire sortir les gateaux et les laisser

sécher 24 h sur une planche.

Faire cuire les Springerle durant 20 mn a four moyen (160°) -
sur une plaque légerement beurrée.

Les réaliser quelques semaines a 'avance pour les laisser

ramollir au frais dans des boites a biscuits. r’

L |

o
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Chaque année a Noél, [Alsace a Charlemagne et la tradition

' de la Biere de Noél

.
.’; - La tradition de la Biere de Noél, tres ancrée en Alsace, serait

2 il un héritage 1égué par Charlemagne. La légende raconte que, chaque

| Noél, 'empereur soucieux de voir ses intendants et métayers surveiller
de pres la fabrication de la biére, faisait venir les brasseurs a la Cour
afin de tester leur brassin.

Une coutume aujourd’hui adoptée en Alsace.

ﬂmﬂc@}:- Vouds avee la Tradition.

"

La Biere de Noél
selon Fischer

Fidele aux traditions, Fischer sort de ses
cuves un brassin inédit, délicieusement
ambré. Sa Biere de Noél rend hommage
a la magie des fétes en Alsace.
Elle exprime les parfums d’agrumes
T, et de cannelle qui embaument les marchés
de Noél et ravissent les croqueurs de pains
\ d’épices, braedele et autres spécialités
gourmandes consommées en période
' de I'Avent.
] L =" w  Undélice d’authenticité que nombre
K. : e e T @ )
| L Rt amateurs considerent comme les étrennes
| J g" - de leur brasseur préféré !

- & : % x = . L 1
- e - mi/ . # -
’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. = e N ¥ _
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(Menu de fete)®

Le Menu a la biere du Miannele

Notre Miinnele, soucieux d’épater ses invités, est allé a la rencontre
de Monsieur Geyer, du restaurant Aux Trois Roses. Ce chef a imaginé un repas de féte
pour 6 personnes, facile a faire, qui laissera sans nul doute les convives de notre
Mdinnele ébahis.

Cassolette d'escargots aux girolles,
accompagnée de la Biere de Noél Fischer

6 douzaines d’escargots, 225 g de girolles fraiches, 2 échalotes, 2,5 cl de cognae, 2 dl de'bi

blonde, 1 cuillérée de farine, 2 dl de creme, 1 ceuf, 1 dl de fond blanc ou consomme, cerfe

Faire suer les échalotes, puis rajouter les
escargots. Les faire sauter et rajouter les girolles.
Flamber le tout au cognac. Saupoudrer de farine,
puis mélanger, mouiller avec la biére et le fond
blanc. Laisser mijoter et réduire un quart d’heure.
Lier avec la creme et le jaune d’ceuf.

Eviter de faire bouillir.

Servir dans une cassolette ou dans un feuilleté.

}

% L'abus d'alcool estdangereux pour la santé. A consommer avec modération.

I cuissot de 2,5 kg, 1 oignon, 1 carotte, 1 tomate épépinée, 1 gousse d’ail,
4 dl de biere ambrée, 2 dl de fond brun, 70 g de beurre, 5 cl d’huile

Parer le cuissot, inciser la couenne en quadrillage, saler,
poivrer. Faites saisir la viande a feu moyen des deux
cotés, puis mettre au four a 180°. Laisser cuire 1 heure
15 environ. Arroser a plusieurs reprises. Rajouter la
mirepoix (Iégumes coupés en gros cubes), le cuissot doit
rester croustillant. A la fin de la cuisson, le retirer du
plat, garder au chaud ; mettre a colorer les 1égumes,
dégraisser le plat, puis mouiller avec la biere et le fond
brun. Laisser réduire 10 minutes environ. Passer le jus
au chinois. Lier avec le beurre pour rendre la sauce
onctueuse. Trancher le cuissot et servir la sauce a part.
Suggestions :

Comme garniture conviennent des spitzele sautés, ou
du choux rouge aux chataignes accompagné de pommes
fondantes.

Battre durant 10 mn les oeufs avec le sucre.
Incorporer la créme fouettée et la cannelle.
Mettre au congélateur (dans un moule en forme

de kougelhopf, en métal de préférence, plus simple
pour démouler). Servir avec des petits braedele de Noél.

Al

L'abus d'alcool estdang pourlasant. A avec
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Créatrice de haute couture a Strasbourg et a Paris, Cléone Valérie Baillet a imaginé un petit royaume ou I'Alsace se décline a I'infini. On y trouve tout
est aussi une figure incontournable de La Petite-Pierre. ce que notre belle région fait de meilleur en matiere d'artisanat, de la poterie a la broderie,
Son show-room, installé dans une somptueuse demeure en passant par quelques spécialités culinaires. Mais le vrai plus de cette boutique, c’est
a colonnades, est a découvrir absolument. Sa visite vous I'accueil par Valérie Baillet, elle-méme. Ambassadrice
réserve une plongée renversante dans son univers hors pair de I'Alsace, elle est un puits d'information sans

onirique et sensuel a travers une mise en scene sublime, . —

extravagante et féerique de ses modéles...

u © ey

Féru des arts et traditions populaires, Georges Gerlinger connait =
I'Alsace sur le bout des doigts et aime en offrir sa vision .
en partage. [l met ainsi sa pratique de la peinture sur verre, b
technique rare et complexe, au service d'une région qu'il aime =t
représenter sous toutes les coutures. Dans son atelier, vous
pourrez admirer ses ceuvres mais aussi vous familiariser avec
les rudiments de son art.

I

La nuit est vite tombée en hiver. Alors, pour profiter pleinement
de votre visite au pays de La Petite-Pierre, prévoyez d'y passer
une nuit. Le Fischerménnele a élu domicile dans le gite Panda

de Georges Gerlinger. Un endroit calme et confortable a deux pas
des sentiers balisés. Vous y trouverez de plus une malle
pédagogique avec tout ce qu'il faut pour partir en exploration...

Atelier et Gite de Georges Gerlinger
14 rue de Langerein - La Petite-Pierre
Tél. 03 88 70 43 60 - georges.gerlinger@wanadoo.fr

16

fond et sait tout des us et coutumes de la région !

Bar - Restaurant Au Soleil

[

Artiste-peintre et concepteur de jardins, Pierre Richard
excelle dans I'art d’aménager les espaces verts et s’est créé
un petit paradis a I'anglaise qu’il fait volontiers visiter chez lui
a Struth. On peut y admirer de nombreux massifs encadrés de
grés et composés de plantes vivaces et de rosiers.

Cadre de la féte des épouvantails au mois de juin, ce lieu
enchanteur est aussi le théatre du plus petit marché de Noél
d’Alsace en décembre.

36 rue principale - Struth - Tel./Fax 03 88 01 52 72
Ouvert tous les jours de 10h a 12h et de 14h a 18h

.. e

> La bonne adresse :

71 Grand'Rue
Bouxwiller
Teél. 03 88 03 31 68

1
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[[ Du miel et des abeilles [[ Un bretzel XXL

Pour obtenir du bon miel, il faut bichonner les abeilles, leur Le bretzel souléve une polémique car plus d'une cité
faire une ruche douillette et créer les conditions propices revendique sa paternité. Mais les Isenmann, famille de
pour qu'elles butinent les bons pollens. Sylvie Lehr, pour qui patissier a Bouxwiller, sont formels : ¢’est bien dans leur
I"apiculture a d'abord été une passion, produit ainsi des ville que le Bretzel serait né et en tout cas ce sont eux qui
miels de colza, fleurs, acacia, tréfle, chataigner, forét ont relancé la légende. Mais aprés tout, peu importe ses
et sapin d'une qualité exceptionnelle. Un bonheur vitaminé origines, pourvu que la tradition continue a régaler les

savoureux pour les papilles et pour la santé ! inconditionnels de sa recette originale comme les curieux

N > qui trouveront un alléchant compromis dans la version

Ruchers des Vosges du Nord - Sylvie Lehr XXL aux lardons et au gruyére proposée par les Isenmann.
12 rue des Bergers - Struth Et pour accompagner I'ensemble, quoi de mieux qu‘une
Tel./Fax : 03 88 01 52 42 bonne biere !

La miellerie est ouverte Patisserie - Confiserie - Salon de Thé Rodolphe Isenmann
les vendredis aprés-midi 28 Grand Rue - Bouxwiller - Tél. 03 88 70 70 50

et samedis matins ou sur il

— o P .

fedeE oS S ([ L'étagere de nos grands-meres
- : L'étagére de nos grands-meéres... Voila une boutique dont le nom

est a lui seul un serment de délices, une promesse de voyages
proustiens aux saveurs soyeuses de I'enfance.
Et Denise Doppler est femme a tenir parole. Ses braedele,
confitures, bocaux et sirops fabriqués dans le respect des recettes
traditionnelles vous feront fondre de plaisir !

[[ Tendres Mannele

Maitre incontesté de la farine au pays de La Petite-Pierre, Pascal Wolff régale petits et
grands de ses créations gourmandes. En décembre, ses Méannele, fameux petits bonhommes
briochés, font un véritable malheur tant ils sont fondants et moelleux. Notre Fischerménnele
en serait presque jaloux ...

Boulangerie, pétisserie, chocolaterie

F -
Denise Doppler :
8 rue Ritti - Wimmenau - Tél. 03 88 89 80 79
“Aux mille idées” Conlfitures, sirops, gateaux secs, braedele,

67 rue principale - Tieffenbach L - . spécialités en bocaux. :
Tél. 03 88 01 56 31 . . - 3 | Ouvert tous les apres-midi sauf le dimanche.

> Une petite soif ?

Octroyez-vous une pause au Tivoli. Avec sa belle palette de biéres blanches, blondes,
rousses, brunes ou aromatisées et prés de 300 références, le Tivoli est un véritable temple
dédié a la biere !

Bar a hiéres Au Tivoli - 65 rue principale - La Petite-Pierre - Tél. 03 88 70 43 59

19)



GOURMANDISES !

Les conseils du Mannele

[[ Bonnes adresses [[ Conseils pratiques pour les balades :

> Page 7: Hotel Restaurant Aux Trois Roses > Pour remédier aux coups de barre, rien de tel qu'une barre céréaliere.
Pensez a en glisser dans votre besace. Et n'oubliez pas la bouteille d'eau !
> Prévoyez des chaussures de marche pour les balades en montagne.
Vous n'en serez que plus a I'aise et éviterez de glisser sur les sentiers rocailleux.
> La nuit est vite tombée : ayez le réflexe lampe de poche.
> Pensez a prendre avec vous un panier et un couteau suisse. Vous éviterez ainsi de rentrer
bredouille de vos balades en forét alors que la nature se montre si généreuse.
> Page 8: Restaurant Au Lion > Sivous ramassez des champignons, ayez le réflexe de les montrer a un pharmacien.
> Préservez I'intégrité des sites en rassemblant vos déchets pour les jeter dans une poubelle.
La Petite-Pierre ) Weinbourg > Les itinéraires sont décrits brievement et ne dispensent pas de préparer ses balades a I'aide
de cartes ou de guides spécialisés.
Bouxwiller

Les Marchés

> Page 17 : Bar - Restaurant Au Soleil

> Page 19 : Bar a bieres Au Tivoli
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Chere lectrice, cher lecteur,

Le Fischerménnele est ravi de partager avec vous Ses aventures et espére que vous prenez autant
de plaisir que lui & decouvrir notre belle région. Faites-lui part de vos impressions

en completant le questionnaire qui suit, et participez au tirage au sort

en le renvoyant a I'adresse indiquée au verso avant le 2 janvier 2006.

Si vous étes choisi, le Fischermannele vous offrira un cadeau
qui vous tiendra au chaud cet hiver !

Fischer Tradition olire des
ardmes subtils e frites

Biere blonde speciale
d'Algace. elle bénalicie

([ Avez-vous apprécié ce carnet-découverte ?
Qoui dnon

du ralfinemani el du
savolr-falme alsaclon
tiond la Brasseds Fischsr
mesie be medlbeur timain

\ depuls 1821

[[ Comment I'avez-vous obtenu ?
QO DNA QLAlsace (1 Office du tourisme O Lieu culturel
L AULTE .
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[ Je souhaite recevoir la newsletter de la Brasserie Fischer

Extrait du réglement : Jeu gratuit sans obligation d'achat organisé a I'occasion de |'édition les Sentiers du Méannele
Balades autour de La Petite-Pierre, ouvert a toute personne majeure résidant en France métropolitaine.
Reglement du jeu déposé chez Me Cathia Schaeffer, huissier de justice associés - SCP a Strashourg. Ce réglement
est disponible gratuitement sur simple demande adressée a Brasserie Fischer, 7 route de Bischwiller, 67300 Schiltigheim.
Timbre remboursé au tarif lent, sur simple demande accompagnée d'un RIB/RIP.

Conformément a la loi Informatique et Liberté, vous disposez d’un droit d"accés, de modification et de suppression des données
nominatives vous concernant en écrivant a Brasserie Fischer - 7 route de Bischwiller - 67300 Schiltigheim.

B~

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX PO J 22'-'-".' £ A CONSOMMER AVEC MODERATION
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