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Amis de la bière, curieux de sa culture, ce carnet de rendez-vous  
vous est destiné !
Baptisé «Fischermännele», du nom du légendaire bonhomme Fischer, 
je vous invite à découvrir l’Alsace au gré de balades brassicoles ! 

Balade autour de Colmar
Lutin des bières, je vous emmène aujourd’hui  
à la découverte de la perle de l’Alsace, Colmar.  
Petite ville coquette et avenante, Colmar est de 
ces vieilles dames sur lesquelles le temps semble 
ne pas avoir de prise. Goûter à l’atmosphère de  
ses rues pittoresques, c’est un peu remonter le fil 
du temps ! Et il n’y a pas si longtemps, le houblon  
a mis de son grain pour que la belle se pare  
d’un charme bien à elle…

[[ Colmar et son passé brassicole
Depuis un certain Conrad Plinus recensé à Colmar  
en l’an 1599 jusqu’à la Grande Brasserie de Colmar  
au XXème siècle, une bonne centaine de brasseurs  
a consacré sa vie à l’art de changer l’eau en breuvage 
doré. Eh oui, avant d’asseoir sa réputation de ville 
vinicole, Colmar a d’abord été un grand pôle  
de production de bière ! 
135 000 hectolitres sortaient 
encore des fûts de la Grande 
Brasserie jusqu’en 1975. 

> L’esprit Bierstub 
Colmar a su préserver la tradition des rencontres autour du zinc. 
Héritage du passé brassicole de la ville, les «bierstubs» continuent 
à brasser une population riche de ses affinités et de ses 
contrastes. On y taille volontiers quelques bavettes entre amis 
autour d’un demi. C’est la bière qui tient ici le flambeau. Et tant 
mieux, car elle a le don de sublimer, comme aucun autre breuvage, 

les plats du terroir !

> Microclimat
La rumeur veut que Colmar bénéficie des clémences  
de la météo et soit épargnée du mauvais temps grâce  
à la présence d’un microclimat. On y serait bien moins arrosé sous sa latitude.
À votre avis : Info ou intox ? L’information est authentique. La ville la moins humide 
de France ne se situe pas dans le midi, mais bien en Alsace !
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En route vers les villages voisins… Après avoir usé  
vos semelles sur les pavés du centre historique de 
Colmar, mettez le cap à l’Ouest et filez vers de somptueux 
petits villages qui fleurent bon l’Alsace d’antan.  
Si vous tendez bien l’oreille, ils vous raconteront  
une histoire d’innovation gourmande autour de la bière …

[[ Balades 
Sanctuaires des hauteurs de Turckheim (1h30) 
Le circuit débute à l’ouest du village, direction Trois-Epis ; 
parking au Monument aux Morts.
Prendre à droite, le long de la cave coopérative, le sentier 
chevalet bleu qui remonte le vallon. Après un petit oratoire 

dédié à Ste Anne, 
monter à droite  
en direction du col  
du Brand et du calvaire. Contourner l’Eichberg (magnifiques 
vues sur Turckheim). À la route, devant le calvaire, prendre 
à gauche, plein Est, là où regarde le Christ, vers la chapelle 
St Wendelin. Descendre à gauche le long de l’Annatal  
(Val Ste Anne) jusqu’au point de départ.

> La bonne adresse :
Après l’effort, le réconfort.  

Laissez-vous régaler par la charmante équipe de l’Auberge du Veilleur  
à Turckheim et mettez les pieds sous la table ! (voir p.16).

Sources et sanctuaires des hauteurs 
de Kaysersberg (2h)
Le circuit débute près du collège. Parking. 
Traverser la N 415, prendre en face le chemin  
qui longe une maison sur la gauche et qui monte 
entre les vergers. Attention à bien suivre  
le balisage croix jaune. Aller jusqu’à la source 
Geissbrunnen (panneau), à l’eau si fraîche que  
les habitants viennent encore la puiser. Peu après 
une légère côte dans la forêt, le sentier remonte 
fortement à gauche pour déboucher au lieu-dit  
Chapelle Fliegel, (joli petit oratoire avec 
pietà), lieu idéal de pique-nique. 

Prendre le sentier croix bleue de gauche qui mène  
à la chapelle Saint Wolfgang (point de vue). Longer  
la chapelle et continuer en face le sentier non balisé 
qui reste à flanc et débouche dans un large chemin. 
Prendre à droite pour revenir au point de départ.

[[ Les caves à bière de Wintzenheim
Saviez-vous qu’il existe des caves à bière ? Non ?  
Le Fischermännele en a également été surpris et a eu bien raison 
de s’abstenir d’en parier sa chope de bière. En passant  
à Wintzenheim, il a rencontré un passionné d’histoire, Guy Frank, 
qui s’est intéressé de près à ces dix caves situées au lieu-dit 
“Bierkeller”, creusées à flanc de colline, datées des environs  
de 1862. À force d’investigations, il a découvert qu’on y faisait 
autrefois descendre la température à 0° ou 1°C pour procéder  
à une deuxième fermentation de la bière. C’est grâce à cette 

technique importée de Bavière que la bière blonde a été introduite dans notre région à partir 
de 1850. Avant, on ne connaissait ici qu’une bière très foncée et très forte en alcool. 
> À lire ! “Caves à Bière - Le Bierkeller de Wintzenheim” écrit par Guy Frank (voir p.17).
> La bonne adresse : Votre estomac sonne l’heure de se mettre à table ?  
Octroyez-vous une pause gourmande au Sot-l’y-laisse à Ingersheim 
(voir p.16).

[[  Niedermorschwihr : un peti t village tiré  
à quatre épingles 

À une dizaine de minutes de Wintzenheim (via Turckheim),  
vous découvrirez un petit village qui semble sorti tout droit d’un livre  

de contes pour enfants. Tout y est : il y a les jolis volets, 
les pots de fleurs aux fenêtres, les tuiles bien alignées, 

le ciel qui colle aux toitures… Au cœur de ce décor féerique, 
la maison Ferber fait souffler un vent de magie gourmande. 

Christine Ferber, pâtissière talentueuse de renommée mondiale et 
fée des confitures, y fabrique du bonheur à l’Alsacienne, en veux-tu 
en voilà : kougelopfs, tartes Lintzer, Braedeles… Et fait bouillir  
dans ses chaudrons en cuivre plus de 200 sortes de confitures…  
Dont une de pommes à la bière !
18 rue des Trois-Épis à Niedermorschwihr - Tél. : 03 89 27 05 69.
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[[ L’eau et les sources
Terre de vin et de bière, l’Alsace  
est aussi terre d’eau !
La plaine et la vieille montagne qui  
la surplombe sont bien connues  
des géologues pour leurs failles 
caractéristiques.  

Ce sont elles qui permettent la résurgence de nombreuses sources 
au pied des Vosges. Ces sources, très pures, ont souvent eu un rôle 
sacré. Le thermalisme, la consommation d’eau minérale, mais aussi  
la fabrication de la bière, qui nécessite une eau d’une grande 
pureté, ont été ainsi des activités essentielles que l’homme a développées autour  
des principaux points de captage.

[[ Grand air et vues imprenables
Au centre de l’Alsace, au cœur du vignoble, au pied des Vosges et du parc naturel régional 
du Ballon des Vosges, Colmar est un point de chute idéal pour rayonner vers une multitude 
d’ailleurs, et partir à la découverte d’une région aux charmes très bigarrés. 

Balade au Petit Ballon (3h)
Le Petit Ballon offre une magnifique vue des 
Vosges, jusqu’aux Alpes par beau temps !  
Regard à 360° pour comprendre le massif.
À la sortie de Sondernach en direction du 
Markstein, prendre à gauche la route qui mène 
à la ferme-auberge Rothenbrunnen.  
Parking 500 m après la ferme. Prendre  
le chemin descendant au Nord. Le quitter après 
200 m pour le sentier chevalet rouge menant  

à Kahlerwasen. Continuer le chemin (même balisage) qui, après un bel emplacement 
de pique-nique, mène à Buchwald. Remonter, derrière la ferme,  
le sentier disque rouge (arrivée du téléphérique allemand de 14-18) 
jusqu’à un large chemin (Strohberg à 5 mn). Prendre à droite et, après 
deux lacets, prendre à gauche (chevalet rouge) pour le sommet. 

Redescendre sur Rothenbrunnen par le refuge des Amis de la Nature 
 ou directement (au N-O, chevalet rouge) au point de départ.

[[ La vue de château
Admirez un splendide panorama sur 
la plaine d’Alsace et la Forêt-Noire 
depuis les ruines du château 
d’Eguisheim !
Accès : à partir de Colmar, prendre  
la direction de la vallée de Munster  
puis suivre la direction du château  
du Haut-Landsbourg. La route vous mènera aux pieds des châteaux 
d’Eguisheim (après être passé à proximité du Pflixbourg et  
du Haut-Landsbourg). Un parking est à disposition des visiteurs.

[[ Tête en l’air, balade en montgolfière
Qui n’a jamais rêvé de faire un petit tour en ballon, de survoler  
sa région au gré des vents.
Ah, contempler l’Alsace depuis le ciel, voir le décor 
rapetisser, rapetisser et son horizon s’élargir, 
s’élargir. Et goûter tranquillement à l’ivresse  
de flotter dans les airs. 
Renseignements utiles :  
Aérovision : 4 rue de Hohrod à Munster 
Tél.: 03 89 77 22 81 - Fax : 03 89 77 25 70.
www.aerovision-montgolfiere.com

> La bonne adresse : 
pour ceux qui auraient oublié 
le sandwich et seraient 
de retour sur terre avec 
l’estomac dans les talons, 
le Fischermännele conseille 
de faire le chemin jusqu’à 
Wihr-au-Val pour confier 
leurs papilles à la  
Nouvelle Auberge (voir p.16).
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[[ Le musée HANSI de Riquewihr
Jean-Jacques Waltz, alias Hansi est sans doute le caricaturiste  
le plus populaire de la région. Amateur de bière, «l’Oncle Hansi» 
comme on l’appelle ici, a prêté son talent aux brasseries 
alsaciennes d’antan, dont celles de Lutterbach et de Colmar.  
Ses personnages, criants de vérité et de sympathie, ont pris 
demeure sur leurs étiquettes, calendriers, menus, affiches, offrant 
leurs mines adorables à l’art brassicole. Le musée Hansi, dédié  
à ce monument de l’illustration populaire alsacienne, offre un bel 
aperçu de ces œuvres iconoclastes.

Ouvert tous les jours de 10h à 18h.
16, rue du Gal de Gaulle Tél. : 03 89 47 97 00.

Pour enrichir sa culture 
historique de l’Alsace,  
le Fischermännele a passé 
quelques heures studieuses 
dans les plus beaux musées  
de Colmar et des environs.  
Et il ne s’y est pas senti  
le moins du monde dépaysé, 

car, il y a découvert des tas de vestiges brassicoles qui lui ont 
tout de suite paru familiers

[[ Le musée d’Unterlinden
Connu essentiellement pour abriter le Retable 
d’Issenheim, un des chefs-d’œuvre de l’art 
religieux de l’Occident médiéval, le musée 
d’Unterlinden est sans doute le plus beau  
des musées alsaciens. 

Ses collections inédites 
régulièrement enrichies 
offrent aux visiteurs  
une passionnante lecture 
de l’Alsace historique et culturelle depuis son époque médiévale.  
Les enseignes d’auberges brassicoles, estampillées de l’étoile  
des brasseurs, présentées parmi cette mine de trésors ancestraux, 
n’échapperont sans doute pas à l’œil vigilant de l’amateur de bière. 
1 rue d’Unterlinden à Colmar - Tél. : 03 89 20 15 58.
De mai à octobre, tous les jours de 9h à 18h, de novembre à 
avril, tous les jours sauf le mardi de 9h à 12h et de 14h à 17h 
www.musee-unterlinden.com

> L’étoile des Brasseurs
Cet emblème aujourd’hui publicitaire et profane,  
omniprésent à Colmar, témoigne du riche passé 
brassicole de la ville.

[[ Sur les traces d’un colmarien illustre 
C’est à un colmarien qu’on doit la Statue de la Liberté éclairant  
le monde et bien d’autres oeuvres. Bartholdi, talentueux sculpteur  
mais aussi dessinateur et photographe, n’a pas manqué de gratifier  
sa ville natale de son art, lui léguant de nombreux monuments à l’effigie 

de figures emblématiques comme le Général 
Rapp, l’Amiral Bruat, le Prévôt Roesselmann, 
ou encore le Baron Schwendi. Pour tout 
savoir de cet homme contemporain de 
Baudelaire, Nietzsche, Rimbaud, Van Gogh  
et Rodin, une visite au musée qui lui est dédié 
s’impose.
30, rue des Marchands à Colmar
Tél. : 03 89 41 90 60.
Tous les jours sauf le mardi, de 10h à 12h et de 14h à 18h.
www.musee-bartholdi.com

> La bonne adresse : 
Winstub Flory à Colmar (voir p.16).

Enseigne « À l’Ange et Étoile des Brasseurs » 
Musée d’Unterlinden - Colmar.  
Photo : O. Zimmermann
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[[ Home sweet home à l’Alsacienne
Avec Marguerite Schreck,  
les meubles en voient de toutes 
les couleurs. Pour l’observer et 
connaître tous les secrets  
de la peinture sur bois, prévoyez 

de faire un petit tour dans son bel atelier du Bois Fleuri.  
Sans doute Marguerite vous racontera-t-elle comment ses 
prédécesseurs faisaient entrer la bière dans la composition des 
pigments...
Cours de peinture et visite sur réservation : renseignements à 
l’Atelier du Bois Fleuri, 46 Grand Rue à Turckheim 
Tél./Fax : 03 89 27 32 55.

[[ Kaysersberg et sa verrerie d’ar t
Soumis aux jeux de la lumière et des reflets, entre transparence 
et couleurs, le verre offre un support artistique complexe et 
infini. Les artisans de la verrerie d’art de Kaysersberg 
amadouent avec talent ce matériau (le verre) pour en tirer toutes 
sortes d’objets de décoration : vases, coupes à fruits, cendriers, 
lampes. Spectacle captivant que de contempler ces souffleurs 
de verre ordonner à la matière de se plier à leurs injonctions !  
Atelier ouvert du mardi au samedi de 10h à 12h15 et  
de 14h à 17h45, le dimanche de 14h à 17h45.  
Magasin ouvert dimanche et lundi de 14h à 18h et du mardi 
au samedi de 10h à 12h30 et de 14h à 18h. 
Tél. : 03 89 47 14 97.

> La bonne adresse : 
Le Caveau du Schlossberg à Kaysersberg est une excellente maison  
que le Fischermännele vous recommande.  
Moment savoureux garanti ! (voir p.16). 

RENCONTRES  
ARTISTIQUES !

[[ Fou de bière !
Collectionneur impénitent, Jean-Louis Wuest a l’iconographie brassicole qui le démange.  
C’est plus fort que lui, le moindre objet brassicole le titille et il lui faut à tout prix trouver  
un moyen de mettre la main dessus. À force, ce n’est plus une collection mais un véritable 
musée qu’il a constitué. Féru qu’il est de rencontres et d’échanges, soyez sûr de le rencontrer 
sur les différents salons de collectionneurs d’Alsace.

[[ Un duo talentueux
Artistes virtuoses et imaginatifs, 
Dany et Didier Tonin travaillent  

le grès et le bronze pour en faire 
des objets de merveille. Vases, 
coupelles, cruches, pieds de 
lampes, plats, bijoux… 
Tout ce qui échoue entre leurs 
mains prend un tour original. 
Quant à vous, vous pouvez 

leur commander absolument tout ce qui vous passe par 
la tête. Le Fischermännele, lui, va opter pour une superbe 

collection de chopes à bière.  
Et une dame avant lui a choisi un moulage de  
son buste…

L’Atelier Amoureux : 52 rue des Marchands à Colmar 
Ouvert tous les jours de 10h à 12h et de 14h30 à 18h - Dimanche et 
jours fériés de 15h à 18h - Tél. : 03 89 23 39 83 - www.poterie-tonin.fr 

> La bonne adresse : Au Koïfhus à Colmar (voir p.16). 
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[[ Bière et fromage, un mariage d’amour ! 
Les amateurs de fromage auront maintes occasions  
de se régaler en suivant les sentiers empruntés par  
le Fischermännele autour de Colmar.

> Munster, entre puissance et douceur
Impossible de passer du côté de Munster sans mettre le cap 

sur le fromage du même nom qui tient davantage sa réputation à ses effluves qu’à  
son inimitable douceur en bouche. Fabriqué dès le septième siècle par les moines bénédictins 
de Munster, le munster est toujours affiné à l’ancienne dans les marcairies*, et parfois encore 
lavé à la bière comme le faisaient jadis les moines brasseurs. Sa pâte molle à croûte lavée 
réclame un affinage de trois semaines ou plus, suivant le goût que l’on veut obtenir. Un régal 
rustique que le Männele aime savourer avec une bonne tranche de pain de campagne et  
une bière typée, ambrée ou brune.

>  Résidence secondaire 
*Marcairie :

Savez-vous quel type d’exploitation désigne le terme 
marcairie ? Une marcairie est en fait une petite ferme 
auberge située généralement sur les hautes chaumes  
qui abritait autrefois agriculteurs et bêtes en période  
de transhumance et à la belle saison.

> Fromages au sommet 
Du côté des sommets, c’est la tomme des montagnes 
vosgiennes, appelée «barikass» ou «barkass», ou  
les fromages de chèvre bios d’Hachimette qu’il ne faut pas 
manquer de découvrir. Ces derniers, rehaussés 
de quelques feuilles de basilic ou de sauge 
hachée, et accompagnés d’une bière ambrée 
sont irrésistibles ! Et pour ceux qui seraient en 
mal de tendresse, il y a le «siesskass», un 
fromage blanc moulé infiniment doux, à sucrer 
selon son goût et à déguster - ce n’est pas une 
obligation, mais cela ne fera qu’en augmenter 
le plaisir - avec une bière bien fraîche ! 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

> La bonne adresse :
Le Petit Pêcheur à 
Munster (voir p.16). 
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[[ L’agricul ture 
biodynamique
Tout le monde connaît le bio 
refusant l’utilisation de produits 
chimiques nuisibles à 

l’environnement et à la santé humaine, mais l’agriculture 
biodynamique alors ? Eh bien il s’agit d’une méthode de culture 
sans produits de synthèse qui entretient et soigne la terre  
elle-même (compost), aussi bien que les plantes (rythmes de 
croissance et cycles naturels). Une agriculture “bio plus”  
en quelque sorte… Mise au point dans les années 20, 
l’agriculture biodynamique est pratiquée dans 50 pays et  
a développé le label de qualité «Demeter».  
En Alsace, de nombreuses fermes en biodynamie proposent leurs produits à un public de plus 
en plus nombreux. Notre coup de cœur : le munster de la ferme Les Pensées Sauvages est 
disponible sur les marchés de la vallée…. À déguster avec une bière ambrée.

[[ Le gratin de châtaignes à la bière
Pour 6 personnes : 1 kg de châtaignes pour 750 g de pommes de terre, 1 verre de bière blonde 
et un verre de lait mélangés, 100 g de beurre, 100 à 150 g de munster frais, sel, poivre.
Faire cuire à feu doux le mélange bière-lait avec un peu de sel et de poivre, sans trop le laisser 
réduire et durant une vingtaine de minutes. Cuire à la vapeur les pommes de terre épluchées, 
lavées et coupées en morceaux. En faire une purée à laquelle on incorpore la moitié du 
mélange bière-lait et un tiers environ du beurre. Éplucher les châtaignes et les cuire à l’eau. 
Enlever la deuxième peau et en faire une purée en 
procédant comme avec les pommes de terre et en 
veillant à avoir, dans les deux cas, la même 

consistance. Rallonger de lait si nécessaire. 
Mélanger les deux purées et les mettre dans  
un plat à four beurré. Parsemer la surface  
de munster émincé et du reste 
de beurre avant de faire gratiner 
une demi-heure à four chaud.  
À déguster avec la bière qui a 
servi à la confection du plat.

[[ Produits du terroir
Le Cellier des Montagnes à Hachimette (ancienne gare), 
véritable caverne d’Ali Baba de tout ce qui se fait de bon 
en Pays Welche : fromages de chèvres, munster, volailles, 
viandes et charcuteries de montagne, miel, confitures  
de mûres, de «Gratte-cul», produits bios… vendus en direct 
par les producteurs.  

4 route de l’Europe à Hachimette - Tous les jours sauf le mardi de 9h à 12h30 et  
de 14h30 à 18h30 - Tél. : 03 89 47 23 60.

[[ À Ribeauvillé : saucisse à la bière 
Jean-Jacques Feltzinger est un expert en saucisses, qui a 
d’ores et déjà séduit tous les gourmands. Ses saucisses 
paysannes fumées ou sa fameuse saucisse à la bière sont 
irrésistibles. Quant à ses jambons, terrines et viandes 
fumées, ils font l’unanimité des palais les plus exigeants. 
Charcuterie Feltzinger : 39 Grande Rue à Ribeauvillé
Tél. : 03 89 73 60 53.

> La bonne adresse :
S’Rappschwirer Strebala à Ribeauvillé (voir p16).

[[ Les marchés 
Profitez de votre séjour du côté de Colmar pour renouer 
avec le bonheur de flâner entre les étals colorés  
des marchés et faire le plein de produits savoureux 
d’authenticité. Le Fischermännele a sélectionné pour 
vous une liste de marchés conviviaux qui proposent  
un vaste choix de produits bio et où, c’est certain,  
vous prendrez plaisir à faire quelques courses : 
  > jeudi matin : marché couvert à Colmar
  > vendredi matin : à Turckheim
  > samedi matin : à Munster
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"Les Sentiers du Männele"
Directrice de la publication : Muriel Last - Rédactrice en chef : Valentine Brau
Réalisation : laCompagnie - Impression : Ott Imprimeur, Wasselonne - Photos  
Nicolas Messner (sauf Caves à bières, Aérovision, Enseignes musée d’Unterlinden  
et Verrerie d’art Kaysersberg). Novembre 2004 - Dépôt légal à parution - Gratuit

[[ Conseils pratiques pour les balades : 
>  Pour remédier aux coups de barre, rien de tel qu’une barre céréalière.  

Pensez à en glisser dans votre besace. Et n’oubliez pas la bouteille d’eau !
>  Prévoyez des chaussures de marche pour les balades en montagne. 

Vous n’en serez que plus à l’aise et éviterez de glisser sur les sentiers rocailleux.
> La nuit est vite tombée : ayez le réflexe lampe de poche.
>  Pensez à prendre avec vous un panier et un couteau suisse. Vous éviterez ainsi de rentrer 

bredouille de vos balades en forêt alors que la nature se montre si généreuse en automne.
>  Si vous ramassez des champignons, ayez le réflexe de les montrer à un pharmacien. 
> Préservez l’intégrité des sites en rassemblant vos déchets pour les jeter dans une poubelle ! 
>  Les itinéraires sont décrits brièvement et ne dispensent pas de préparer ses balades à l’aide 

de cartes ou de guides spécialisés.

[[ Agenda :
> Marché de la brocante le 26 novembre à Colmar
> Salon du livre les 27 et 28 novembre à la foire expo de Colmar 
>  Exposition : Peintures - Bois et fleurs, “Avec le train”, au pays des Etoiles de Noël du 

26 novembre au 5 décembre - Salle de la Décapole à Turckheim

[[ À lire :
>  L’ouvrage “Caves à Bière - Le Bierkeller de Wintzenheim”  

écrit par Guy Frank et paru aux Editions Jérôme Do-Bentzinger.  
Disponible à la Mairie de Wintzenheim, pour 27€.

>  Histoire du musée d’Unterlinden et de ses collections de la Révolution à 
la Première Guerre mondiale, édité par Musée d’Unterlinden  
Société Schongauer sous la direction de Sylvie Lecoq-Ramond, 2003.  
Disponible à la boutique du Musée pour 20€.

Les conseils du Männele
[[ Bonnes adresses 
> Page 4 : Le Sot-l’y-laisse
Fabien Lehmann et Pascal Sittler
1b route de Colmar à Ingersheim
Tél. : 03 89 27 14 43 - Fermé lundi et mardi
> Page 5 : L’Auberge du Veilleur
Christiane Kretz - 12  place Turenne à Turckheim
Tél. : 03 89 27 32 22 - Fax 03 89 27 55 56 
Fermé mardi et mercredi et du 21/12 au 12/01
> Page 7 : La Nouvelle Auberge
M. et Mme Leray - 9 route Nationale à Wihr-au-Val
Tél. : 03 89 71 07 70 - Fax 03 89 71 08 97
Fermé dimanche soir, lundi et mardi
> Page 9 : Winstub Flory
Thierry Dirr et Franck Caillet - 1 rue Mangold  
à Colmar - Tél. : 03 89 41 78 80 - Fax : 03 89 23 35 32
Fermé mardi et mercredi
> Page 10 : Le Caveau du Schlossberg
Pierre Canehan - 20 rue du Gén. de Gaulle  
à Kaysersberg -Tél. : 03 89 47 17 87 - Fax 03 89 78 24 87 
Fermé lundi et mardi
> Page 11 : Le Koïfhus
M. et Mme Libbra - 2 pl. de L’Ancienne Douane  
à Colmar - Tél. : 03 89 23 04 90 - Fax 03 89 23 66 00
Fermé jeudi
> Page 12 : Le Petit Pêcheur
Patrick Orly - 4 Grand Rue à Munster
Tél. : 03 89 77 06 17 - Fermé mardi
> Page 15 : S’Rappschwirer Stebala
M. Henry - 6 pl. de l’Ancien Hôpital à Ribeauvillé 
Tél. : 03 89 73 64 64 - Fax 03 89 73 67 28
Fermé mardi et mercredi

Adresses de marcairies et de fermes fromagères :
>  Ferme Roess à Soultzeren, M. et Mme Roess, visite et dégustation-vente toute l’année dès 10h sauf 

mercredi et samedi matin - Possibilités d’hébergement - Tél. : 03 89 77 13 72.
>  Ferme de La Goutte à Lapoutroie, M. Hubert Pierrevelcin, exploitation laitière de montagne,  

vente de fromages et tommes des Vosges - Tél. : 03 89 47 50 89.
>  Ferme du Saesserle à Breitenbach, M. et Mme Kempf, visite et dégustation-vente de fromages toute 

l’année, moulage à partir de 12h30 et visite commentée l’après-midi - Tél. 03 89 77 49 46.
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Cher lecteur,
Le Fischermännele est ravi de partager avec vous ses aventures 
sur les sentiers de notre belle région. Il espère que vous prendrez 
un grand plaisir à partir à sa suite.

Faites lui part de vos impressions en complétant le questionnaire qui suit, 
et participez au tirage au sort en le renvoyant à l’adresse indiquée au verso 
avant le 6 décembre 2004. 
Si vous êtes choisi, le Fischermännele vous offrira un cadeau tout indiqué 
pour vous accompagner dans vos prochaines balades.

Vite à vos stylos : 80 sacs à dos isothermes et 
100 sacs isothermes mis en jeu.

[[  - Avez-vous apprécié ce carnet-découver te ?
❐ oui ❐ non 
Pourquoi ? . . . . . . . . . . . . . 

  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . .

  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . .

[[ Indiquez-nous vos coordonnées :
Nom. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Prénom  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Age . . . . . . . .

Adresse . . . . . . . . . . . . . . . . 

  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . .

Code Postal  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Ville  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

E-mail : . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Extrait du règlement : Jeu gratuit sans obligation d’achat organisé à l’occasion de l’édition les Sentiers du Männele – 
Balade autour de Colmar, ouvert à toute personne majeure résidant en France métropolitaine. 
Règlement du jeu déposé chez Me Cathia Schaeffer, huissier de justice associés - SCP à Strasbourg. Ce règlement 
est disponible gratuitement sur simple demande adressée à Brasserie Fischer 7, route de Bischwiller, 67300 Schiltigheim. 
Timbre remboursé au tarif lent, sur simple demande accompagnée d’un RIB/RIP. 
Conformément à la loi Informatique et Liberté, vous disposez d’un droit d’accès, de modifi cation et de suppression des données
nominatives vous concernant en écrivant à Brasserie Fischer 7, route de Bischwiller - 67300 Schiltigheim.
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